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UNIVERSIDADE FEDERAL DE OURO PRETO
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PREGAO ELETRONICO N° 02/2019

Processo Administrativo n.°23109.000126/2019-90)

Assunto: Resposta ao pedido de Impugnacéo 1 ao Edital — Pregéo Eletrénico n°02/2019

Trata-se de peca impugnatoria impetrada por empresa Nutrisabor Assessoria e
Alimentos Ltda, CNPJ 02.540.779/0001-63, doravante denominada impugnante, a qual
apresentou em 15/03/2019, por e-mail, impugnacdo ao Edital do Pregéo Eletrdnico n°
02/2019, cujo objeto é Prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes transportadas
(almoco e jantar) por um periodo de 12 (doze) meses, conforme calendario académico, para
a Universidade Federal de Ouro Preto/Campus Joao Monlevade.

1. DA SINTESE DAS ALEGACOES DA IMPUGNANTE

Assim argumenta, resumidamente, a impugnante:

“..)

Il — Dos Fatos e do Direito

A empresa impugnante se opde a estimativa de precos realizada pela UFOP, pois contesta
dois valores utilizados oriundos de editais de licitacdo que exigem menores condi¢gdes quanto
ao objeto e possuem assim menores custos.

Diz a impugante: (...) Conforme amplamente demonstrado, os dois editais que embasaram a
estimativa ndo servem para objeto de comparacao. Sabiamente existem determinacdes para
que se utilize como referéncia os valores registrados no painel de precos de contratagdes
similares de outros entes publicos, mas as contratacdes usadas, neste caso, ndo Sao
similares.”

V) Do Pedido

(...) a impugnante pede que o n. pregoeiro se digne a receber, conhecer e julgar de oficio
procedentes as alegacdes desta peticdo para alteracéo do edital nos moldes adequados ao
que se almeja para objeto da contratacao.
Outrosim, restando entendimento diverso, que seja feita a remessa do presente recurso a
autoridade que lhe forimediamente superior, a fim de que a mesma o aprecie conforme manda
alei”.
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2. DA ANALISE DA ADMINISTRACAQ

Ao receber o pedido de impugnacédo, via email, este pregoeiro enviou 0 mesmo para a
Coordenadoria de Restaurantes (setor requisitante) para que se procedesse a analise técnica.
Recebida a manifestacéo do setor requisitante, € o que se tem a discorrer:
1) A pesquisa de preco foi feita como manda a INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 20
DE ABRIL DE
2017 <https://www.comprasgovernamentais.gov.br/index.php/legislacao/instrucoes-
normativas/713-instrucao-normativa-n-3-de-20-de-abril-de-2017>

No Art. 2° fica claro:
"Art. 2° A pesquisa de precos sera realizada mediante a utilizagao dos seguintes parametros:

I - Painel de Precos, disponivel no endereco
eletronico: http://paineldeprecos.planejamento.gov.br;

Il - contratacdes similares de outros entes publicos, em execucdo ou concluidos nos 180
(cento e oitenta) dias anteriores a data da pesquisa de pre¢os"

As pesquisas sao sempre feitas considerando servigos similares, pois dificilmente se
encontra servi¢os idénticos no que tange localidade e complexidade.

"82° Serdo utilizadas, como metodologia para obtencdo do preco de referéncia para a
contratacdo, a média, a mediana ou o menor dos valores obtidos na pesquisa de precos,
desde que o célculo incida sobre um conjunto de trés ou mais precos, oriundos de um ou
mais dos parametros adotados neste artigo, desconsiderados os valores inexequiveis e 0s
excessivamente elevados.”

2) Entendo que cada Termo de Referéncia nos diversos editais tenha um grau de
exigéncia e complexidade de acordo com as necessidades, peculiaridades e
realidades do setor demandante. Muitos prezam pelo custo, outros pela seguranca
alimentar, outros pela variedade de pratos, satisfacdo do comensal e ainda outros pelo
conjunto de todas as variaveis; Portanto cada prestacdo de servico € Unica, nao
devendo haver comparacdao entre um e outro e sim quanto ao objeto que é o
fornecimento de refei¢des.

Descrevendo sobre os pontos citados pela licitante:
A) Nivel de exigéncia

Pode-se observar em analise dos editais citados que € exigido sim o profissional
nutricionista no quadro de pessoal da Unidade Produtora de Refeigbes (vide item 8.8.2
do edital de Muriaég).

“Comprovacéao de que possui ou declaracdo de que possuira na data de

assinatura do contrato, no quadro de pessoal, responsavel técnico nutricionista, de
acordo com a Resolugédo CFN — 380/05.”
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B)

- E feita a exigéncia de disponibilizagdo para o recolhimento dos residuos pela
“‘contratada diariamente, devidamente higienizadas, lixeiras de grande capacidade
com acionamento da tampa via pedal.

As lixeiras ap6s a operacao diaria serdo recolhidas a sede da Contratada para descarte
dos residuos e higienizacao;”

“4.14.2 O descarte dos residuos devera ocorrer conforme as normas de meio
ambiente, saude e vigilancia sanitaria.”

- A analise microbioldgica de tudo que envolve o preparo e producdo da refeicao
levando-se em consideracao o servico de marmitex citado pela empresa, entende-se
ter um nivel de exigéncia e vigilancia redobrado, pelo aumento do risco de
contaminacgao, pela segurancga alimentar, cuidados na manipulagao, treinamentos dos
manipuladores, selecdo e variacdo do cardapio a ser proposto, considerando a
mudanca das caracteristicas sensoriais dos alimentos oferecidos;

- Além de tais exigéncias serem citadas nos editais 0s mesmos ainda apresentam
outras que poderiam aumentar o custo da refeicdo servida, como é o caso do edital do
Inst. Federal de Muriaé que exige da Contratada:

- disponibilizacdo de: Mesa Buffet Self-Service de no minimo 08 Cubas;

- Pratos de porcelana branca, tipo fundo.

- Toalhas de mesa, etc.

O edital da UFOP disponibiliza mobiliarios e equipamentos que ddo suporte a
distribuicdo da refeicéo e higienizacao de vasilhames o que reduz o gasto da empresa
contratada com aquisicao de equipamentos para este fim.

E importante salientar que nos editais citados faz parte da composicéo do cardapio:

- 03 tipos de saladas;

- Prato principal com opc¢é&o de substituicdo (com géneros alimenticios a base de
proteina vegetal em substituicdo a proteina animal) o que se pode entender como prato
vegetariano;

Portanto a afirmativa de que estes apresentariam custo inferior ao edital da UFOP é
fragil, considerando que os itens de salada também influem no custo final da refeicéo,
levando-se em consideracéo todo o processo de pré-preparo e preparo do alimento,
além do aumento do consumo de gas para a coccdo, pois se exige que sejam duas
saladas cozidas; aumento do consumo de produtos sanitizante para higienizacao dos
alimentos; aumento da mé&o de obra para producao de tais preparacoes, etc;

C eD) Quanto as incidéncias mensais das preparacdes proteicas, nos editais citados
h& sim planilha de frequéncia de todos as preparagbes que compde o cardapio,
inclusive das carnes, que por sua vez, igualmente ao edital da UFOP, é exigido
somente carnes de primeira qualidade (vide item 1.4 Termo de Referéncia Inst. Federal
de Santos Dumont);

- Quanto ao tipo de servico prestado, cabe ressaltar que apesar do processo licitatorio
da UFOP, contemplar o tipo de servico, como self service, esta também € porcionada
anteriormente a sua distribuicdo de acordo com o numero de refeicdo previstopois se
trata de refeicdo transportada, o que leva a crer que ha um controle das per-captas
das preparagoes.



Ainda cabe ressaltar que os itens do cardapio que geram maior custo, como: guarnicao, prato
proteico e sobremesa além de serem previamente porcionados na cozinha da contratada,
sdo distribuidos aos comensais por funcionarios da empresa, evitando-se assim o

desperdicio e porcionamento pelos usuarios em quantidade além da estimada pela
contratada.

3 — CONCLUSAO

Diante do exposto, este Pregoeiro decide acolher a presente peca por ser tempestiva,
para, no merito julga-la IMPROCEDENTE.
Ouro Preto, 18 de marco de 2019.

DANILO TIAGO SILVEIRA
Pregoeiro



